
REFINE THE PROCESSRp
Week 3

Controlling Risk: 
The Elements of a Food Safety Management System

Anazlyzing the effectiveness of a Food Safety Management System is an ongoing process. Each phase  
relies upon close communications between management and workers to ensure that effective policies and 
procedures are developed, enacted, maintained and modified as needed for effective food safety.

• Review objectives 
• Check all affected policies 
• Note impact 
• Master policy list

• Log sheets 
• Interaction 
• Feedback

• Review entire policy 
• Measure impact 
• Create SOPs

• Inform employees 
• Engage employees 
• Get employee feedback

Testing your FSMS knowledge

2) Modify

FSMS

1) Review

3) Train4) Evaluate
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REFINAR EL PROCESORp
Semana 3

Controlar riesgos: 
Los elementos de un sistema de gestión de seguridad alimentaria

Analizar la efectividad de un sistema de gestión de seguridad alimentaria es un proceso constante. Cada 
fase depende de una comunicación estrecha entre la gerencia y los trabajadores para garantizar que se 
desarrollen, ejecuten, mantengan y modifiquen las políticas y los procedimientos que son necesarios para 
una seguridad alimentaria efectiva.

• Revisar objetivos 
•  Comprobar todas las políticas 

afectadas
• Registrar el impacto
•  Conocer la lista  

de políticas

• Hojas de registro 
• Interacciones 
• Comentarios

• Revisar toda la política 
• Medir el impacto 
• Crear los SOP

• Informar a los empleados 
• Involucrar a los empleados 
•  Obtener las opiniones de 

los empleados

Evaluación de su conocimiento de FSMS

2) Modificar

FSMS

1) Revisar

3) Capacitar4) Evaluar
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